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SesTuRATON POUR CoUSCTTES Du 09/03/2026 au 13/03/2026
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1 @ Salade verte batavia 0 Sphére : Pamplemousse @ Macédoine de légumes @ Salade de riz
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Cube : Pépites de colin aux Sauté de porc Marengo*
Tarte au fromage Sauce bolognaise
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0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande % Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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